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TE VERDI

| t& verde ad 0ggi & rappresentativo del con-
cetto di salute, questo grazie alle mo|tep|ici
proprieta benefiche per |organismo per la

Forte comloinazione di catechine e calqreina.

| nostri té verdi sono frutto di una |unga tradi-
zione che consente di conservare i pili possi-
bile intatte le propieta delle Foghe fresche; in
Cina | ossidazione viene interrotta per mezzo
di calore diretto tostando e Foglie in pade”e
di ferro , in Giappone la tradizione vuole che
sia | utilizzo di vapore caldo a mantenere e

caratteristicl]e peculiari del te.

Un buon t& verde dev’ essere fresco , ricor-
darei prati loagnati dalla pioggia estiva, avere
que| giusto tocco aspro ma mai amaro e inva-

dente.
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TE VERDI

BANCHA BIO

Té verde ricco di Sa|i minera]i, idea]e per i pasti.

Basso contenuto (Ji teina.

§80-100°C A10-12/l ©2-3min

BUON UMORE BIO

Té verde sencha,scorza d arancia, calendula,
peta|i di rosa, Fiorda]iso, bourbon vaniglia.

§7080°C A&1012g/l @©2-3min
CHUN MEE BIO

Te verde da”e goglie sottili,

aromatico e |eggermente amaro.

@8000 i]Og/l @2-8 min

EARL GREY VERDE BIO

Té verde sencha, aroma al Ioergamotto.

$70-80°C A12-15¢/1 @ 2-3min

ENERGIZZANTE BIO

Té verde sencha, mate verde, citrone”a,

scorza di |imone, guarana, té matcha, Fiordahso, stevia.

@75/8000 i]?g/l @23 min

GENMAICHA BIO

Banche ver&e con riso somato. Note aspre e tostate.

480-100°C A 10g/! © 2-3 min

GUNPOWDER BIO

Té verde dalle Fog|ie arroto|ate,
gusto deciso e tendente all amaro.

!‘1800() mOg/l @Q-Smin

GYOUKURO KUSANAGI BIO

“Kusanagi" evoca ]o spirito indomawe dei guerrieri
giapponesi. Questa rarita & caratterizata da una
struttura filiforme e dalle Foglie vellutate di colore
verde scuro. L infuso ha un colore verde giada.

La nota (Ji base e do|ce e Fruttata, con il tipico umami,
che Fanno di questo te un, esp|osione di sapori.

§70°C A%/  ©153mn
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TE VERDI

HOUJICHA BIO

Kukucha tostato da“e note a{:Fumicate, aspre

e speziate, ottimo come accompagnamento di dessert.

880/100°C A2  ©2-3min

JASMIN RIGH GRADE BIO

Te verde con sapore aromatico a] ge|somino.
|nFusione giaHo/oro.
@ 2—3 min

370/80°C M 10g/
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KABUSECHA ASUKA BIO

|| té Asuka, “ucce”o vo|ante"mette le ali a”o spirito e
al pa]ato. Le sue Foglie sSono (Ji un intenso verde scuro
che in imfusione mostra sFumature diverse. In quanto a|

sapore i] Kalyusecha AsuLa ha un carattere comp|esso,
con do ci note di alga marina, un soave aroma speziato
e& un accenno &i umami.

§70° a2 © 23mn

LUNG CHING BIO

Fecellente té verde dalla Fog[ia |unga e stirata.
Sapore morbido con note di fieno.

870-80°C 12/l ©1,5-2 min

MAOFENG HUA HAI BIO
Té verde della re)?ione dello Zhejia’&ga, pro&otto solo

gja”a fine del X| secolo. |l nome Mao Feng signitica

punte pe|ose ) dovuto a| a Foggia particolare (Je e
Fog|ie sotti|i color verde scuro, che somigliano a piccole
punte di lancia. Ha un sapore mite e do|ce, imCusione
co|or |ime.

§70-80°C  A10-12¢/l @ 2-3min

MELA E BANANA BIO

Te verde sencha, me|a, dattero (ﬁarina (Ji riso),
Ioastoncini (Ji canne”a, Ioanana (o[io di cocco,
zucchero di canna, mie|e), ca|en&u|a,

té verdejasmin (Jragon pear|.

§70/80°C A2/l  ©2-3min
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TE VERDI

PI'LOU CHUN BIO

Ecce”ente té verde (Ja”e Foglie sotti]i,
sapore deciso e Fruttato.

$70-80°C AI0g/l  ©152min

SENCHA BIO

Té verdeﬁiapponese, imCusione verde giada da]r aroma
Fresco e orea|e e una ]eggera nota (Ji a|ga.

870-80°C A 10g/l ©Y1,5-2 min

TE VERDE ARANCIA ROSSA BIO

Té veche sencha, citrone”a, scorza d’arancia.

@70/8000 i10gr/l @2-3 min
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WHITE MONKEY BIO

Té verde ottenuto esclusivamente Jai germog]i
ella pianta del te, caratterizzati da una leggera
Jella pianta del & 2zt da una legg
peluria Iﬁianca.

470-80°C  M10-12¢/l @ 2min

ZENZERO MELA VERDE BIO

IE veche sencl’xa, citrone“a, me|a, zenzero, moringa,
verloena, Fiorna|iso.

&75/8000 i]Og/l © 2-3 min

LOVELY LEMON BIO
IE loianco Pai Mu Tan, té verde Chun Mee,

citrone“a, verk)ena, me]issa, liquirizia, Zenzero can(Jito
zucchero grezzo di canna) rosmarino.

§75/80°C  A1215¢l  ©2-3min

SENCHA VANIGLIA

Té verde Sencha giapponese, vanig|ia, aromi.

&8000 MOg/l © 2-3 min

SENCHA GELSOMINO

Té verde Sencha giapponese, Fiori (Ji ge]somino, aromi.

&QOOC i10g/| @2—3 min

SENCHA FRUTTI ROSS

Te verde Sencl’ua giapponese, Fra o|e, mirti”i ( mirti”o,
zucchero, o|io (Ji semi (Ji uva, ES%O EZOZ) lamponi,

aromi.

!1180°C MOg/l @2-3 min
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TE VERDI

SENCHA ARANCIA TE GUNPOWDER TERRA DEL CIELO

Té verde Sencha giapponese, fiori di arancio, cartamo. Té verde cinese dalla Fog]ia arrotolata, gusto deciso e

|eggermente amaro.
&8000 ﬁ]Og/l © 2-3 min
§80° A0/l  ©23min

SENCHA BERGAMOTTO
DRAGON PEARL JASMIN
Té verde Sencha giapponese, aroma al bergamotto.
- S Té verde al Gelsomino dalle Fog|ie arrotolate ricoperte
480°C A 10g/] © 2-3 min da pe|uria bianca.

SENCHA MENTA

Té verde Sencha giapponese, menta.

@8000 i]Og/l @2—3 min



TEROSS

In ing|ese viene definito black tea, chiamato
in cinese hongcha (té rosso; in giapponese
kcha). || termine ing|ese Si riFerisce a| co-
lore delle Fog]ie e il suo uso storicamente
precede il cinese hongcha, verosimilmente
riferito al colore de”’in{"uso. La sua storia
& relativamente recente, si produce infat-
ti da circa 200 anni, ed 0ggi € conosciuto
in occidente e molto apprezzato per le sue
qualité aromatiche, |a richezza degli oli es-
senziali che sprigionano queste Foglie sono
frutto diun |ungo processo di appassimento,
arrotolamento ed essiccazione. Nato nello
Yunnan & 0ggi prodotto largamente anche
in |n<Jia e Cey|on, (Jove o|tre al savoir {'\air
(Jel maestro del té si trovano Ie condizioni
climatiche e ambientali adatte a”’ampio

svi|uppo de”e piante di Came”ia Sinensis.
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TEROSS

ASSAM SECOND FLUSH BIO

Té Assam aromatico ne[ sapore, note maltate,
carattere deciso.

d100°C Ah10-12¢/l  ©2-3min

CACAOBIO

Té Assam, Fave C{I cacao, canne”a, aroma natura|e,

mela, ca|endu|a, Ioourloon vaniglia.

4100°C & 12/l @ 3-bmin
CANNELLA BIO

Te Assam, canne”a, uvetta.

§100°C A10-12¢/l  @3-5min
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GOLDEN SNAIL 1T GRADE BIO

Go|den Sam’[, ]a |umaca dorata. Te di so]i germogli
giovanissimi e teneri arrotolati a mano fino a formare
picco|e sFere a Forma ch chiocciola.

Sapore unico, avvo]gente, da”e note di {"rutti rossi

@ |egni, con un tocco ﬁina|e ]eggermente aspro.

4100°C 1012/l @ 3-5min

GOLDEN YUNNAN BIO

Té rosso cinese dalla Fog|ia rego[are,
(Ja| sapore aromatico con note di Frutti rossi.

@ ]OOOC i]O-]Zg/l @3-5 min

LAPSANG SOUCHONG BIO

Té rosso dal sapore affumicato
ottenuto dalla vaporizzazione con ]egno.

§100C A1l ©35min

PIACERE D'INVERNO BIO

Té Assam, canne”a, citrone”a, scorza Cl, arancia,

Chiodi (Ji garo{:ano, peta|i di rosa, cardamomo.

§100°C A 12g/| © 3-bmin

TEROSSO ARANCIA BIO

Té Assam, scorza d’arancia,

scorza (Ji Iimone, ca]endula.

§100C A1l ©35min



TEROSS

TE DI NATALE (TE SPEZIATO)

Te Assam, canne”a, mela, MANDORLA peta|i di rosa,

chiodi di garoFano, bourbon vanig|ia.

d100°C A10-12/l  ©3-5min

EARLY MORNING BIO

Misce]a di té rossi indiani, da”e note Fiorite.

|mfusione chiara e limpida.

4100°C i 13/l © 3-5 min

ALBICOCCA

Té r0sso Cey]on, a|bicocca, calen&u|a, aromi.

MOOOC i]O]Bg/] @3-5 min

NN
.

\

\
4

Wy

!

Wil

&

)

.,,,//////////

ARANCIA

Té rosso Cey|on, scorza (Jyarancia, aromi.

4100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

ARANCIA/CANNELLA

Té roSS0o Cey|on, canne”a, scorza C[’ arancia, aromi.

d100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

AGRUMATO

Té r0sso Cey|on, scorza d’arancia, scorza di |imone.

@]OOOC i]O-]Bg/l @3-5 min

BERGAMOTTO

Té rosso Cey|on, aroma al laergamotto.

4100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

CANNELLA

Té roSSo Cey|on, canne”a, aromi.

§100°C 1015l ©3-5min

CARDAMOMO

Té rosso Cey|on, semi (Ji car&amomo,

cardamomo in polvere, aromi.

§100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min
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TEROSS

CILIEGIA

Té rosso Ceylon, ciliegia disidratata, aromi.

4100°C & 10-15g/l @ 3-5 min

CIOCCOLATO

Té rosso Ceylon, ciocco]ato (zucchero, pasta di cacao,
burro ch cacao, |ecitina ch soia, aroma (Ji vanigha, latte

in po|vere).

4100°C A& 10-15¢/l @ 3-5min

COCCO

Té r0Sso Ceylon, cocco (ZUCC]’1€I’O, EZZO, SOZ)

d100°C A 10-15¢/l  ©3-5min
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FRAGOLA

Té rosso Cey|on, pezzetti di prago]a, Foglie di Fragola.

4100°C & 10-15¢/l @ 3-5min

GELSOMINO

Té rosso Cey|on, Fiori di ge]somino

§100°c AI10-5¢ @35 min
LAMPONE

T¢ rosso Cey|on, ]amponi, aromi.

4100°C A 10-15¢/l @ 3-5min

LIMONE

Té rosso Cey|on, scorze di limone, aromi.

§100°C AI10-15/  ©35min
MANDORLA

Té rosso Cey|on, mandor|e, aromi.

§100°C 1015l ©3-5min

MANGO

Té rosso Cey|on, mango, Fiori di arancio, aromi.

d100°C & 10-15¢/| @ 3-5 min
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MELA

Té rosso Ceylon, mela, aromi.

4100°C & 10-15g/l @ 3-5 min

MELA/CANNELLA

Té roSS0o Ceylon, 5 me|a, canne“a, aromi.

d100°C A 10-15¢/l  ©3-5min

MENTA

Té rosso Ceylon, Fog|ie (Ji menta.

4100°C & 10-15g/l @ 3-5 min
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MENTALIQUERIZIA

Té rosso Cey|on, ra(Jice di |iquirizia,

{“oglie di menta, aromi.

4100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

MIELE

Té roSSo Cey|on, ge]somino, aromi.

§100°C 1051  ©35min

MIRTILLO

Té rosso Cey|on, mirti”i disidratati

(mirti“i, zucchero, olio di semi d’uva, ESSO EZOZ)

§100°C AI10-15¢1  ©35min

NATALE

Te Assam, canne”a, me|a, mandor|a, petali di rosa,

chiodo di garoFano, bourbon vaniglia

§100°C 10151 ©35min

PESCA

Té rosso Cey|on, alianto, aromi.

d100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

ROSA

Té rosso Cey|on, petali di rosa, Fiorda]iso,

uvetta di corinto, mango, aromi.

@]OOOC mO-]Bg/I @3-5 min
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RUM

Té rosso Ceylon, scorze di |imone, aromi.

4100°C & 10-15g/l @ 3-5 min

SPICE

Té rosso Ceylon, canne”a, chiodi di garorano, semi di
coriando|o, ginepro, anice ste”ato, scorza d arancia,

macis, aroma.

4100°C A 10-15g/l @ 3-5 min

TROPICANA

Té rosSso Ceylon, Fiordaliso, aroma, cocco, ananas.

MOOOC i]O]Bg/] @3-5 min
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VANIGLIA

Té rosso Cey|on, vanig|ia Ioourloon, aromi.

4100°C & 10-15¢/l @ 3-5 min

VIOLETTA

Té rosso Cey|on, Fiordaliso, aromi.

$100°C  AI0-15¢)1 @35 min

LENZERO

Té rosso Cey|on, zenzero disidratato, aromi.

§100°C AI0-15¢1  ©35min

[
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TEBIANCH

Il t& bianco & considerato uno dei té pit
pregiato, tenclenzia|mente per i palati piU

esperti.

Originari de“a provincia del I:ujian, in Cina,
questi té sono i meno lavorati e | pit deli-
cati; durante |a primavera la pianta del te
produce una maggior quantita di g]ucosio
per permettere la crescita vegetativa ai ger-
mogli, inoltre la pianta produce un sottile
strato di lanugine per difendere le gemme
chiamato “pel(oe”, che conferisce | aspetto

Bianco—argenteo per cui si distingue.
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TE BIANCH

PAI MU TAN BIO
COD. APAIMU

Te Ioianco da“e Foflie (Ja| co]ore marrone—verde
ottenuto Eer ossidazione interna.
ProFumo iorito, sapore Fragrante e de]icato.

§70°80°C  A12-15¢/l  ©15-2min

TE BIANCO VANIGLIA ROSA BIO

COD. AVANIG
Te Ioianco Pai Mu Tan, te verde Chun Mee, te bianco

Mao Feng, uvetta, peta|i (Ji rosa, Ioourloon vanig]ia.

@7000 i]?g/l © 2 min

TE BIANCO YIUZHEN
COD. CYIUZH

Te Ioianco da racco|to primaveri]e Fatto di so]i germog[i
che cresce ne”a Contea (Ji FudinE, Fujian, un terrirtrio
suggestivo ricco di cascate e |ag i. Per questo € uno dei
té piu rimCrescanti, con do|ci note di {:rutti gia“i.

§70° &l2g) © 2 min

ANJIBAI CHA 15" GRADE

COD. AANJIB

In inFusione questo raro té sprigiona un gusto
gradevolmente intenso con note Fruttate
e eggermente aspre.

470-80°C  A12-15g/l @115 min

DONGZHAI WHITE MOONLIGHT
COD. ADONGZ

Una graclevo|e acidita, come i lime delicatamente
{:rizzanti, con (Jo ce mie|e. lnFuso da| co]ore Ioianco
quasi trasparente, con una be”a S\Cumatura gia”a.

870-80°C  A12-15g/l @115 min

15



ROOIBOS

H rooibos, e chiamato anche té rosso a{:rica-

no e si ottiene da”a pianta Aspalathus |_ine~

aris. E una loevanda molto dissetante e priva

(Ji caFFeina adatta E! Fredda che ca|da.
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ROOIBOS

ROOIBOS ZENZERO-LIMONE

Rooi]oos natura|e, citrone”a, zenzero, aroma natura|e.

4100°C & 10g/l ©5-10 min

ROOIBOS MIRTILLI-ZENZERO BIO

ROiIQOS naturale, zenzero, citrone”a,

mirti”i rossi, Fiorda[iso.

4100°C A10/15¢/l @510 min

S,

ROOIBOS VERDE

ROOiIOOS PYOCQSSBtO con IYUSO de| vapore che ne IO[OCC&

|a Fermentazione e l’ossiAazione.

§100°C A0l  ©57min

ROOIBOS LONG CUT

Rooilaos r0SSo (Ja Foghe lunghe e sotti[i.

§100°C  Al0gl  @©57min

17
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OOLONG

Te verde-lolu, detto anche Oo|ong (Wu|ong),

le sue Fog|ie si caratterizzano come semi-0s-

sidate.

Gli Oo|ong vengono appassiti molto lenta-
mente e il processo di ossidazione & lento
e |eggero; essi si distinguono a seconda del
grado di ossidazione, troveremo quindi che
que”i con bassa ossidazione si awicinano
pil ai té verdi, per poi aumentare i| grado (Ji
ossidazione fino a raggiungere diverse somi-

g|ianze con i té rossi.
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OOLONG

OOLONG FU LIANG FARM BIO

Oolong da”a Foglia appa”otolata.

Infuso gia”o pa”ido dal delicato gusto floreale.

§80°C i 10g/l @ 1-3min

OOLONG SHUI XIAN BIO

Oolong da”a Foglia a”ungata e arroto|ata.

|mfusione gia”o pa”ido con note {“|orea|i.

880°C a1l ©23min

OOLONG CHINA

Oolong té semiossidato.

ﬁ80°C A 10g/| © 1-3min

OOLONG MILKY

Specia|e Oo|ong da”yincrediwe aroma di Iourro e ]atte.

@L80°C i]Og/l © 2-3 min

OOLONG FORMOSA

Oolong (Ja Taiwan in Fog|ia ]arga arricciata,

note tostate.

§80°C i10g/| © 2-3 min
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INFUSI

Da”e nostre misce|e di erbe e Frutti si ot-
tengono degh arcobaleni di sapori, sapien-
temente mescolati per ottenere i Ioenelfioi (Ji

un antichissima tradizione terapeutica.

Inoltre sono cosi piacevoli che anche in esta-
te danno un piacevo|e effetto tonico e disse-

tante
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INFUSI

FAMILY BIO

Me|a, ibisco, rosa canina, melissa, Ioanana
(o]io di cocco, zucchero di canna, mie]e), ca|endu|a,

scorzad arancia, mango.

§100¢° i12/15g/| @10 min

MIRTILLI ROSSI BIO

Me|a, iloisco, rosa canina, uva (uva, o|io vegeta|e),

Ioacche di sambuco, mirti”i rossi.

8100CC  al5gl @0

PINK SUNSET BIO

Me|a, uva, cocco, scorza (Jl ]imone, verlvena,ca|endu|a,

rosa, mirti”i rossi, Fog]ie &i mirti”o rosso.

§100C° a12/15g/l  @7-10 min

S,

A A
S\ [

PURIFICANTE NO-CIST BIO

Equiseto, Fog|ie di betu”a, ortica, rosa canina, anice,

ﬁinocchio, verl?ena, |iquirizia.

§100CC  &l2¢/l  @5-10min

RELAX AYURVEDA BIO

Me|a, canne”a, iloisco, Foglie di mora, zenzero,
melissa, liquirizia, scorza d arancia, Finocchio,
camomi”a, chiodi (Ji garorano, pepe nero, cardamomo,

iperico, ]uppo]o.

§100°C  al520¢)  ©7-10 min

SAMBUCO VANIGLIA BIO

Mela, il?isco, rosa canina, aroma natura[e,

bacche di sambuco, Fiordahso, bourbon vanig|ia.

8100°C  al5g/l  ©l0min

STOMACH ELIXIR BIO

Melissa, camomi”a, Finocchio, |iquirizia, anice,

cumino, carote, menta piperita, |uppo|o, verloena,

calendula.

8100°C  &l2-5¢  ©7min

TISANA DI MONTAGNA

Me[a, me[issa, tig]io, samlouco, alchemi“a, timo

centaura minore, echinacea, Fiordahso, stevia.

4100 i15g/| ©10min
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INFUSI

TISANA PER LA SERA BIO

Me|a, verloena, me]issa, scorza d arancia, luppolo,

tu]si, ca]endu]a, alchemi“a, va]eriana, santoreggia.

8100 &l2¢l @710 min

TULSI BIO

Basi|ico sacro indiano da”e proprieté antistress,

antimfiammatorie, espettorante e digestivo.

§100°C a10/15¢/l @510 min

22



BELLY

SPARIE

Cassia angusti{:o|ia Fog|ia - Mentl\a piperita L. Fog|ia

- Parietaria off.L. sommita - Agropyrum repens PB.
rizoma - G]ycyrrhiza g|a|9ra L. ra&ice - Me]issa ogici—
nalis L. sommita - Peumus boldus Mo|.Fog|ia— Rhamnus
Frangu|a L. corteccia - Foeniculum vu|g. frutto - Fraxi-
nus excelsior ] Fog|ia - Juniperus communis l bacca

- Coriandrum Sativum. |_.seme).

Pud contenere tracce di anidri&e so”\orosa.

| assativo |eggero, sgomfiante addome e pancia

|mfusione di ] gr per tazza d,acqua l)o”ente per ]0

minuti. ] tazza la sera.

23

- CLEANSING (STRONG LAX)

SLIQUI

Glycyrrhiza Glalora radice - Cassia angustiFoha Fog|ia
- Pimpine”a anisum frutto - Foenicum vulgare Frutto.
Contiene liquirizia, evitare il cONSUMO eccessivo

| incaso di ipertensione.

|mfuso lassativo “Fortissimo", sgon{?iante a(Home

| epancia.

Lasera, | gr da caffe in acqua.

- DETOX / LAX

© $BOLDO

Peumus laoHus L. Foglia - Gitrus aur. L. var. du|ci
scorza - Matricaria camomi”a L. Fiore - Urtica Dioica
L. Fog|ia - Rhamnus purshiana DC. Corteccia - Rheum

Palmatum rizoma - laraxacum Ol[\l[\. Radice.
ln{"uso |assativo e depurativo del Fegato e de”,intestino.

ln\fusione] r circa per tazza d’ac ua bo”ente
| p q
- per 10 minuti. | tazza la sera.



GOODNIGHT

SPASSI

Me|issa oFFicinahs L. {:og]ia - Hiloiscus salodariga L.

Fiore - Mentha piperita |_ Fog|ia - Passiﬂora incarnata
|_. sommita - Citrus aurantium |_ var. (Ju|ci scorza -

Primula veris L. Fiore-Gentiana acau|is L. Fiore e Fog|ia

|nFuso ri]assante Forte, contro attacchi d,ansia

e per Favorire i| sonno.

|mfusione (Ji ] gr per tazza (J’acqua Ioo”ente
per ]O minuti. 1 tazza Ia sera.

PURIFY LAX

- SOASSIA

Cassia Angusthfo]ia Foglia - Carum carvi L.Frutto -
Mentha piperita L. Fog]ia - Glycyrrhiza g|a|9ra radice
- Malva Sy|vestris L. Fiore e Foglia.

|mfuso lassativo Forte e sgonFiante pancia e ad&ome.

Favorisce ]a digestione.

La sera, | gr circa in bocea con acqua direttamente.

- CLEAR UP LAX

| SSENNA

Cassia Angushtoha Fog|ia - Ma|va sy|vestris L.ﬁog]ia -
Citrus aurantium var. dulci Fiore - Pimpine”a anisum
Frutto - Foenicum vulgare Frutto - Parietaria OF]C.
Sommita - Rhamnus Frangu|a corteccia - Asparagus

OFF. Ra&ice - Me|issa OFF. Sommita

lmfuso |assativo Forte con azione antinFiammatoria su”e
pareti intestinali,

Dosaggio persona|izzato a partire da gr per tazza
d acqua bollente per 10 minuti. 1 tazza la sera.



RELAX

SMELIS

Me|issa oFFicInahs L. sommita - Hibiscus sabda riFFa

L. Fiore - Papaver rhoeas L. peta]o - |_i|9pia citriodora
H.B.etK. Fog]ia - Citrus aurantium L. var. dulci fiore -
Primula veris L. ﬁore - ﬂ\ymus serpy”um sommita.

|mruso ri]assante Ieggero con proprieté ansio|itiche.

|mfusione di ] gr per tazza d,acqua Ioo”ente
per ]O minuti. 2/3 tazze a| giorno.

- SLIM DRINK

- SFUCUs

Fucus vesiculosus L. tallo - Fraxinus excelsior L. Fog|ia
- Agropyrum repens P.B. radice - G|ycirrhiza g|a|9ra L.

radice - Ma'va sy|vestris |_ Fiore e Fog|ia - Rhamnus

Frangu|a L. corteccia - Citrus aurantium L. var. du|cis

scorza - Asparagus Officinalis L. radice). A”ergeni:

puo contenere tracce di Anidride so]{:orosa, di mo”u-

schi, crostacei e prodotti derivati.

Evitare in caso di pro|9|emi Ai tiroi&e.

|nFuso dimagrante, |assativo |eggero e drenante,

con proprieté antinﬁammatorie

su“e mucose intestina|i.

|mfusione di ]5 gr circa per |itro d,acqua |90||ente
per 10 minuti. Da consumare mattino e pomeriggio.
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